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Grill und Fritteuse
Problemlöser für stark angebrannte Verkrustungen
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Speziell für die
Gewerbeküche
für härteste Fett- und
Bratverkrustungen
Wirken schnell und
kraftvoll
Mit der professionellen 
Wirkformel
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Gerade Grill und Fritteuse sind in der 
Gewerbeküche den härtesten Belastungen 
ausgesetzt.

Sie sind die wichtigsten Werkzeuge in 
der Gastronomie und damit täglich im 
Dauereinsatz.

Die damit verbundenen Verschmutzungen sind 
entsprechend intensiv.
Schwarze Ablagerungen aus Fett und Eiweiß 
machen die Reinigung zur Schwerstarbeit.

Grillex Krustenlöser und Fritteusenreiniger Pulver 
sind speziell für diese Art Verschmutzungen 
entwickelt worden.

Die professionelle Wirkformel ermöglicht schnelle 
Ergebnisse mit gründlicher Tiefenreinigung.

Lebensmittelgerechte Hygiene für professionelle 
Geräte.
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Grillex
Krustenlöser
Konzentrat

Fritteusen-Reiniger
für Gewerbe-Fritteusen

aus Edelstahl

Professioneller Grillreiniger für die Gewerbeküche
Grillex Krustenlöser ist ein Grill- und 
Bratplattenreiniger der neuen Generation: Die 
besondere Wirkstoffkombination ist nicht ätzend 
bei voller Lösekraft, denn Grillex enthält einen 
Fettlöser aus biologisch gewonnenen, natürlich 
nachwachsenden Rohstoffen. Grillex entfernt 
schnell und mühelos eingebrannte Fett- und 
Bratverkrustungen an Grill, Backofen, Brat- und 
Griddleplatte. Das erwärmte Gerät wird einfach 
mit dem Pump-Sprayer eingesprüht und nach 
5 Minuten Einwirkzeit wird der gelöste Schmutz 
abgewischt.
Praktisch und preiswert: Das Nachfüllsystem aus 
Kanister, Abfüllhahn und Pump-Sprayer-Flasche.

Verpackung     Art.-Nr.
500 ml m. Pump-Sprayer (12/Karton)  63620
5000 ml Kanister    63650
10 Liter Kanister     63600

Friteusen-Reiniger Granulat entfernt dunkle Beläge 
an den Drahtkörben und Verkrustungen an den 
Heizstäben durch kurzes Aufkochen mit Wasser.

Das Ergebnis: Schnelleres Aufheizen, weniger 
Energieverbrauch und eine hygienisch
einwandfrei gereinigte Friteuse.

Einfache Anwendung:
Fett ablassen, Friteuse mit Wasser füllen, ohne 
Reiniger auf 90° C erhitzen. Erst dann 300 g Reiniger 
auf 10 l Wasser geben, ca. 15 Min. sieden lassen. 

Ist der Korb sauber, Lösung ablassen, nachspülen 
und gründlich trocknen.

Verpackung     Art.-Nr.
5000 g Eco-Pack    50250
Vorrats-Eimer leer    27350
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