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Der neue Grillex Krustenlöser
Ohne Lösemittel, ohne Phosphat, mit 30 % mehr Power!
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• 30 % mehr Power
• Sprüht ohne Sprühnebel
• Haftet besser auf
 senkrechten Flächen
• Phosphatfrei
• Lösemittelfrei
• Professionelles
 Hochkonzentrat
• Mit 5-Minuten Wirkformel
• Fettlöser aus
 natürlichem Ursprung:
 Tenside aus Zucker!

Grillex Krustenlöser ist jetzt noch besser 
geworden!

Grillex Krustenlöser sprüht jetzt ohne 
Sprühnebel, der früher beim vesehentlichen 
Einatmen schon mal zum Husten reizen 
konnte.

Lösemittel und Phosphat konnten wir 
vollständig weglassen. Trotzdem hat Grillex 
Krustenlöser jetzt 30 % mehr Power.

Die neue Rezeptur haftet besser auf 
senkrechten Flächen.
Der neue Grillex Krustenlöser löst den Schmutz 
nicht nur von oben. Er unterwandert die 
Krusten und bricht sie von unten auf.

Grillex enthält einen Fettlöser aus biologisch 
gewonnenen, natürlich nachwachsenden 
Rohstoffen: Tenside aus Zucker!

Testen Sie jetzt den neuen Grillex Krustenlöser!
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Art.-Nr 63600Art.-Nr 63620 Art.-Nr 20900

Der neue Grillex Krustenlöser
für alle Grill- und Bratverkrustungen
Professioneller Grillreiniger für die 
Gewerbeküche

Produkteigenschaften:

Die besondere Wirkstoffkombination ermöglicht 
professionelle Ergebnisse in kürzester Zeit.

Grillex entfernt schnell und mühelos eingebrannte 
Fett- und Bratverkrustungen an Grill, Backofen, Brat- 
und Griddleplatte.

Umweltverträglichkeit:

Grillex Krustenlöser ist frei von Lösemitteln und 
Phosphat. Alle verwendeten Tenside sind besser 
biologisch abbaubar, als gesetzlich vorgeschrieben.

Grillex enthält einen Fettlöser aus biologisch 
gewonnenen, natürlich nachwachsenden Rohstoffen: 
Tenside aus Zucker!

Die Pump-Sprayer-Flasche ist nachfüllbar aus 
dem Kanister und damit ökologisch optimal.  Die 
Verpackungen bestehen aus recyclingfähigem 
Polyethylen (PE).

Dosierung:

Gerät auf unter 100° C abkühlen lassen.
70° C ist die optimale Temperatur.
Oberfläche satt mit Grillex einsprühen und ca. 5 
Minuten einwirken lassen.
Danach mit Bürste oder Rauhschwamm den 
gelösten Schmutz entfernen und mit klarem Wasser 
nachspülen. 
Guss-Stahl mit Speiseöl einfetten.

Zum leichteren Abfüllen aus dem Kanister ist ein 
Abfüllhahn erhältlich.

Besondere Eigenschaften:

Bei besonders starker Verschmutzung oder dicken 
Schichten muß ggf. eine Grundreinigung erfolgen. 
Dabei muß die Reinigung wiederholt werden, bis 
Schicht um Schicht abgetragen ist. Für die Reinigung 
von Friteusen empfehlen wir Friteusen-Reiniger-Pulver.
Grillex ist nicht geeignet für Aluminium.

Verpackung     Art.-Nr.

500 ml m. Pump-Sprayer (12/Karton)  63620
5 Liter Kanister     63650
10 Liter Kanister    63600


